
 

 

 

Wirtshauskarte 
Auszug – variiert zwischen Mittag und Abend 

11:30 – 13:45 Uhr 

18:15 – 20:30 Uhr 

 

Vorspeisen 

 
Beef Tatar 

Senf – Radieschen – Pickels – hausgemachtes Brot 

€ 19,5 

 

 

Ziegenfrischkäse 
Wassermelone – Jalapeno - Szechuanpfeffer 

€ 13 

 

 

Suppen 

 
Kraftsuppe vom Rind 

 

Kaspressknödel  

€ 9 

 

Frittatenroulade 

€ 10 

 

Tomaten - Lauchsuppe 
Gepickelter Rhabarber – Brotchips 

€ 10 

 

Tagessuppe  
€ 9  



 

 

 

Frische Salate 

  
Post Ceasar Salat 

Marinierte Salatherzen – Parmesan 

Croûtons – Tomaten 

€ 15 

 

mit gebratener Lachsforelle  

€ 28 

 

mit gebratener Hendlbrust 

€ 22 

 

 

Pommes Frites dazu 
€ 5 

 

Portion Pimientos de Padrón 
€ 7,5 

 

Bunter Salat 
Dressing nach Wahl – Croûtons  

€ 9 

 

Knoblauchbrot dazu 
€ 5,5 

 

 

  



 

 

 

Hauptspeisen 

 
Steak vom Rinderfilet 

Zwiebeljus – gebratener Spargel – hausgemachte Kroketten  

€42 

 

Chateaubriand – Doppelfiletsteak 
Zwiebeljus – Sauce Hollandaise – Spargel – wilder Brokkoli – Speckbohnen 

hausgemachte Kroketten 

€ 45/Person  

 

Zwiebelrostbraten – Post Style – 
Beiried – Röstzwiebel – Speckbohnen – Rösti 

€ 31 

 

Boeuf Bourguignon 
Wurzelgemüse – Speck – Champignons – Kartoffelknödel 

€ 27  

 

Hendl‘ Piccata  
Gebratene Hendlbrust – Kapern – Petersilie – Zitrone – hausgemachte Tagliatelle  

€ 27  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Hauptspeisen 

 

 
Post Pfanne 

Schweinefilet – Rahmsauce – Gemüse – Butterspätzle 

€ 25 

 

Wiener Schnitzel 
 

vom Schwein – Preiselbeeren 

Pommes Frites 

€ 19,5 

 

vom Kalb – Preiselbeeren 

Kartoffel-Vogerlsalat 

€ 32 

 

Gebratenes Lachsforellenfilet 
Romanesco - Champagnerrisotto 

€ 31 

 

Zitrus - Ricotta Ravioli  
Grüner Spargel – Pinienkerne 

€ 25 

 

Lechtaler Käsespätzle 
Röstzwiebel – Schnittlauch – kleiner Blattsalat 

€ 18 

 

Gebratener Stangenspargel 
Bozner Sauce – Kartoffel – Schnittlauch  

€ 23 

 

  



 

 

 

Süßes 

 
Tiramisu Post Style 

Mascarponeschaum – Kaffeeeis – Cantuccini 

€ 12 

 

Tonkabohnen Crème Brûlée 
Erdbeersorbet – eingelegter Rhabarber – Topfen 

€ 12 

 

Tagesdessert 
€ 10 

 

Affogato al caffè 

€ 7,5 

 

Hausgemachter Kaiserschmarren  
Apfelmus, Zwetschgenröster oder Preiselbeeren 

€ 15,5 

 

Kleiner Steirer 
Hausgemachtes Vanilleeis – Kürbiskernöl – Knusper 

€ 7,5 

 

Kugel hausgemachtes Sorbet 
€ 4 

 

Käseteller 
Chutney – Trauben 

€ 15 

 


