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STEEG IM TIROLER LECHTAL

Herzlich Willkommen in unserem Wirtshaus im Tiroler Lechtal. Unser Service —
und Kuchenteam ist mit Herzblut um Euer Wohlbefinden bemUht. Da
Regionalitdt ein gutes Bauchgefuhl verschafft, beziehen wir unsere Produkte
bevorzugt regional und saisonal.

Auszug von unseren Lieferanten, Herkunft Wildbret:

Molkereiprodukte, K&se, Butter Naturkdserei Sojer — Steeg
Vorarlberg Milch — Dornbirn

Hirsch Gemstelpass
Hirschgehren
Wangmdhder
Reh Teschenberg
Hubergraben
Wetterwaid
Gams Wangmdhder
Murmeltier Grauvegga
Kuchlalpe
Schunabuel
Saibling Otztaler Quellfische — Familie Mrak
Wildschwein Wildmetzgerei Ager - Tirol
Ente Léon Dupont — Frankreich
Fasan GroBbritannien
Kartoffeln Lenelerhof — Pitztal
Brot Bdckerei Familie Dengel — Steeg

Backerei Familie Obwegeser - Hohenems

Unsere Speisen beinhalten Allergene — bitte kontaktieren Sie unsere Service Team
falls Sie an Unvertraglichkeiten leiden.



Prickelndes
zum ,,wilden" Start

Aperitit

Glas Osterreichischer Rosé Sekt
Weingut Topf, Kamptal
€95

Verjus Prosecco
Weingut Loimer, Kamptal
€73

Verjus Prosecco alkoholfrei
Weingut Loimer, Kamptal
€7

Granta Sprizz
Granta Sprizz, Sekt, Soda, Minze, Zitrone

€79
Jager Cocktail
Jack Daniel’s, Sherry Tio Pepe, Soda
€81
Cynar Spritz
Cynar, Augostura, Soda
€7,5

Autumn Spiced Tonic
Vodka, Apfelsaft, Zimt, Tonic
€99

Inklusivpreise



Vorspeisen

Florians Foie Gras Terrine
Bodensee Zwetschgen — Kakao — Butterbrioche
€21

Carpaccio vom Warther Hirsch
KUrbiskernpesto — Zitronenmarmelade — Parmesan — Butterbrioche
€19

Pastete von der Warther Gams
Birne - Granten
€17

Marinierte Rohnen
ZLiegenfrischkdse — eingelegte Marillen — Vollkorncracker
€14

Warme Vorspeisen

Hausgemachte Steinpilzravioli
Lauchbuttersauce — Parmesan
€15

Gebackene Murmeltierkrapfen
Rotkraut — Grantengel
€16

Suppen

Kraftsuppe vom Rind

mit Hirschleberknodel mit GrieBnockerl
€8 €8

Schaumsuppe vom Muskatkurbis
Kernknusper
€8,5

Wild Consommé
GrieBnockerl — WurzelgemUse
€8

Inklusivpreise



Wildmenu

Carpaccio vom Warther Hirsch
KGrbiskernpesto — Zitronenmarmelade — Parmesan — Butterbrioche

()

Wild Consommé
GrieBnockerl

()

Im Ganzen gebratenes HirschnuUssle
Portweinjus — 2erlei Kraut — Cranberries — hausgemachte Pommes Dauphine

()

Gebackener Schokoladenknodel
hausgemachtes Vanilleeis — Granten

()

3 Gang € 39
mit Vorspeise € 45

Hauptspeisen

Variationen vom Wild

Wild Pfandl
NUssle vom Hirsch, Reh und WildschweinrUcken
Krduterkruste — 2erlei Kraut — Gemuse — Serviettenknodel
€29

Wild Trilogie
Ragout vom Hirsch, Reh und Steinbock
Rotkraut — Gemuse — hausgemachte Kroketten
€27

Inklusivpreise



Hirsch

Hirschriockensteak

KUrbispUree — Grantenchutney — Rotkraut — hausgemachte Schupfnudeln
€ 44

Hirschragout
Rotkraut — Grantenapfel — Butterstpdzle
€26

Geschmorte Hirschroulade
Pilze — WurzelgemUse — Maroni — Serviettenknddel
€28

Reh

Rehschnitzel
Pilzrahmsauce — 2erlei Kraut — Grantenapfel — Schupfnudeln
€28

Pfefferragout vom Reh
Cranberries — Apfelspalten — Rotkraut — Serviettenknédel
€27

RehrUcken mit KrGuterkruste
Rotweinbirne — 2erlei Kraut — Kartoffel — KUrbisgratin
€ 46

Gams

Gams — Portweinragout
2erlei Kraut — Preiselbeerapfel — Kartoffelknddele
€28

Inklusivpreise



Wildsau

Duett vom Wildschwein
rosa gebratener RUcken & geschmorte Schulter
lauwarmer Spitzpaprikasalat — Knoblauchschaum — hausgemachte Pasta
€26

Geflugel

Bardierte Fasanenbrust
Sauce Diane - KUrbispUree — Pommes Dauphine
€26

Angerducherte Entenbrust
Brombeerjus — SelleriepUree — Rahmwirsing — Kartoffelknddele
€26

Nicht Wild

Post Pfanne
Schweinefilet - Rahmsauce — GemuUse — Butterspatzle
€25

Gebratenes Saiblingsfilet
Nage - Lauchgemuse — hausgemachte PilznUdele
€29

Wiener Schnitzel

vom Schwein vom Kalb - Preiselbeeren
Preiselbeeren - Pommes frites Kartoffel-Vogerlsalat
€195 € 31

Lechtaler Kasespdatzle
Rostzwiebel — Schnittlauch - kleiner Blattsalat
€18

Lechtaler Bauernkrapfen
Sauerkraut — Kréuterdip
€18

Inklusivpreise



SuBes

Mini Tiroler Kirchtagskrapfen
Mohn - Feigenfulle
€7

Postlers Grande Finale
Das Beste aus Jasmins Patisserie
ab 4 Personen
€ 12/Person

Kastanien Creme brllée
Bratapfel
€12

Gebackener Schokoladenknodel
hausgemachtes Vanilleeis — Granten
€12

Buttermilchschmarren
hausgemachter Zwetschgenrdster
€15

Kleiner Steirer
hausgemachtes Vanilleeis — KUrbiskerndl — karamellisierte KUrbiskerne
€7

Affogato al caffe
€75

Tagesdessert
(abends)
€10

Inklusivpreise



